
COPERTO: 3EURO
LISTA ALLERGENI: 
Glutine Crostacei, Uova, 
Pesce, Arachidi, Soia, Latte, 
Frutta a guscio, Sedano, 
Senape, Sesamo, Anidride 
solforosa e solfiti (SO2), 
Lupini, Molluschi.



OSTRICHE: Ostriche Gillardeau, lime, tabasco, olio alle erbe,  
cipollotto.  

sGOMBRO: Sgombro, aceto di rosa e sale, guacachile, 
peperoncino, mais, yuzu, olio aromatizzato.

TONNO: Negitoro di ventresca di tonno, riso hokomesan, alga 
nori, uova di salmone, zabaione di soia e malvasia, erba cipollina. 
FUNGHI: Funghi Portobello, cime di rapa, aceto di rosa, 
garum vegetale,scalogno, miele.

TRITATO: Battuta di vitello, aglio nero, nocciole, olio, 
siriracha, limone. 
TACOS: Tortilla di mais azul, pastor di agnello, chorizo, 
avocado, cipolla rossa, pomodoro, coriandolo.
VITELLO: Guancia di vitello, topinambur, fava di cacao, 
frigitelli. 
PAN BRIOCHE: Katsu Sandu, angus argentina, maionese, 
verdura di stagione. 

SPIGOLA: Spigola bbq, garum di alici, patate, olive.
PESCE: crudo secondo il fresco in arrivo, salsa ponzu, olio e limone 

LISTA DOLCI
MANGO: Sablè, mango, cocco, passion fruit. 
MELE: tart tatin, mele, caramello, cannella, gelato vaniglia. 
CIOCCOLATO: Mousse caramello, meringa frutti rossi, 
biscotto cioccolato.

FORMAGGI: Robiola ai 6 latti, Blufalo, Zola riserva DOP,
Comte 46mesi+, Strachitunt
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