
OSTRICHE*: Gillardeau, daiquiri al mandarino, olio alle erbe, uova di salmone 5€/pz
sALSICCIA*: crostone di pane, salciccia cruda 10€
UOVA*: okonomiyaki con pancia di maialino nero dei nebrodi 12€
PAN CARRÈ*:french toast, pil-pil di baccala’, frutti rossi sottaceto 12€
BRIOSCINE*: bao di pittinicchi, ricotta al lime 16€ (2pz) 
BROCCOLO*: cavolfiore alla brace, caramello al miso e pepe al limone 15€
WURSTEL*: perrito caliente, salsiccia di agnello, cipolla passata, parmigiano 36+ 16€

ZUCCA*: cotta alla brace, chutney di kiwi, zola, semi di zucca, shiro miso 15€
TRITATO*: tartare di manzo, barbabietola sotto aceto di lamponi, spuma 
di castagne secche, fave di cacao 20€
VITELLO*: guancia di vitello, porto, sedano rapa 22€
PAN BRIOCHE*: katsu sando, filetto di vitello, spinacino, maionese, zucchina 
alla scapece 24€
PESCE CRUDO*: ceviche di pesce bianco, patata dolce alla brace, gelato al mango 22€
PESCE FRESCO*: spigola laccata al garum, beurre blanc al pompelmo, olio 
al pomodoro secco 25€
TONNO*: tataki di tonno, kumquat, ponzu, alghe, puntarelle 30€

MANDARINO*: 
Crema Catalana, gelato al mandarino  10€
MELE*: 
tart tatin, mele, caramello, cannella, gelato vaniglia.10€ 
FRUTTI ROSSI*: 
Cheesecake basque, frutti rossi e salsa al peperoncino 10€

LISTA CENA

LISTA DOLCE

LISTA SNACKS



SUL MENU:
TI PREGHIAMO DI COMUNICARCI 
EVENTUALI ALLERGIE E/O 
INTOLLERANZE
ELENCO ALLERGENI: GLUTINE, 
CROSTACEI, UOVA, PESCE, 
ARACHIDI, SOIA, LATTE, FRUTTA 
A GUSCIO, SEDANO, SENAPE, 
SESAMO, ANIDRIDE SOLFOROSA, 
LUPINI, MOLLUSCHI.
SEGNALATI NEL MENU TRAMITE 
ASTERISCO ACCANTO AL TITOLO.

COPERTO:3,50euro


